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1. DESCRIPCION DEL CONTENIDO DEL PROGRAMA DEL CURSO O ASIGNATURA

A) OBIJETIVO GENERAL

El estudiante definird, explicard y aplicara conceptos basicos de alimentacidn, nutricién y tecnologia de
alimentos para disefiar y seleccionar las estrategias de alimentacién y los alimentos que permitan satisfacer los
requerimientos nutricionales de organismos acuaticos, en funcidn del sistema de cultivo
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B) DESCRIPCION DEL CONTENIDO

a. Ingredientes para alimentos.
- Fuentes proteicas, glucidicas, lipidicas, vitaminicas y minerales.

b. Aditivos para alimentos.
- Probiéticos, antibidticos, ligantes o aglutinantes, conservadores, estimulantes,

TEMAS Y SUBTEMAS TIEMPO
(Horas)
1. INTRODUCCION (Dr. Roberto Civera). 2
2. ANATOMIA Y FISIOLOGIA DE LA DIGESTION EN ORGANISMOS ACUATICOS 9
a. Anatomiay fisiologia del aparato digestivo de crustdceos (Dr. Alberto Peia).
b. Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de peces (Dr. Dariel Tovar).
c. Anatomiay fisiologia del aparato digestivo de moluscos (Dra. Lora Vilchis).
3. REQUERIMIENTOS NUTRICIONALES (Dr. Alberto Pefia). 7
a. Nutricion energética y proteica
- Requerimientos energéticos, proteicos y en aminoacidos.
- Relacion Energia/Proteina.
- Bioenergética (energia bruta, digerible, metabolizable).
- Balance energético en un crustaceo.
b. Nutricién Lipidica
¢. Nutricion Glucidica
d. Nutricién Vitaminica.
e. Nutricion Mineral.
4. ALIMENTOS NATURALES EMPLEADOS EN ACUACULTURA 6
a. Alimentos vivos (Dr. Vicente Gracia).
- Fitoplancton.
- Zooplancton.
- Enriquecimiento de presas vivas.
- Alimentacion de larvas.
b. Alimentos no vivos o inertes (Dr. Juan Carlos Pérez).
- Frescos.
- Congelados.
- Deshidratados.
- Cuidados y recomendaciones para mejorar la calidad del alimento.
5. INGREDIENTES Y ADITIVOS PARA ALIMENTOS BALANCEADOS (Dr. Ernesto Goytortua). 5
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pigmentos, enzimas, etc.

6. FORMULACION, FABRICACION Y MANEJO DE ALIMENTOS BALANCEADOS

. 5
PARA CRUSTACEOS Y PECES
a. Formulacion de alimentos balanceados (Dr. Ernesto Goytortua).
b. Alimentos balanceados (Dr. Roberto Civera).
- Tipos de alimentos y sus caracteristicas.
- Peletizados, extruidos, hojuelas, microparticulas, microaglomerados y microcapsulas.
c. Fabricacidon de alimentos peletizados y extruidos. (Dr. Roberto Civera).
d. Manejo y almacenamiento de alimentos balanceados. (Dr. Roberto Civera).
7. METODOS DE EVALUACION DE LA CALIDAD DE INGREDIENTES Y ALIMENTOS (Dr. Roberto Civera). 4
a. Criterios de evaluacion: fisicos, quimicos, bioldgicos y microbioldgicos.
b. Evaluacion de ingredientes y alimentos completos.
- Pruebas de crecimiento.
- Pruebas de digestibilidad in vivo e in vitro.
8. ESTRATEGIAS Y TECNICAS DE ALIMENTACION (Dr. Roberto Civera) 4
a. Estrategias de alimentacion.
b. Técnicas de alimentacidn e impacto ambiental.
- Voleo (manual y mecanico).
- Charolas indicadoras y voleo.
- Charolas de alimentacidn.
SUBTOTAL (clases teoricas) a2
PRACTICAS DE LABORATORIO
1. Determinacién de la actividad enzimatica digestiva. (Dr. Alberto Pefia). 3
2. Analisis Quimicos Proximales y de Energia. (. A. Sindi Juan Antunez e I.BQ. Myriam Lizeth 3
Hernandez de Haro).
3. Formulacién de alimentos balanceados (Dr. Ernesto Goytortua). 3
4. Fabricacion de alimentos balanceados para organismos acuaticos en laboratorio (Dr. Roberto 5
Civera).
SUBTOTAL (practicas de laboratorio) 24
TOTAL 66
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. PROCEDIMIENTO O INSTRUMENTOS DE EVALUACION

PROCEDIMIENTO

Los temas seran impartidos con la ayuda de presentaciones en PowerPoint y videos. La materia exige gran
dedicacién de tiempo a la lectura, sintesis y discusién de bibliografia. Diversos temas seran preparados por los
estudiantes para presentarlos como seminarios, mismos que serdn discutidos con la supervisién de los profesores
(al menos un seminario por alumno durante el curso).

Se realizaran varias practicas en laboratorio y la Planta de alimentos experimentales del CIBNOR.

Se entregaran a los alumnos la guia para la preparacién de los seminarios, asi como las instrucciones de seguridad
a acatar para la realizacién de las practicas de laboratorio.

EVALUACION

Asistencia: 80% minimo para tener derecho a calificacidn final.
Examenes (2 parciales): 2.5 puntos cada uno.

Seminario: 2.0 puntos (escrito 1 punto; oral 1 punto)
Participacion en clase: 0.5 puntos

Practicas de laboratorio: 2.5 puntos

TOTAL 10 Puntos

Calificacion minima aprobatoria 8.0
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